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Semaine du 10 au 14 novembre 2025
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5 Velouté de potiron Céleri BIO rémoulade Carottes rapées nature Saucisson ail
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Quiche lorraine R6ti de dinde a I'estragon Gratiné de poisson au fromage MSC
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Nugget's de blé ketchup Tarte forestiere Lasagne de légumes Plat complet
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2 pates Salade verte Haricots beurre Brocolis
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§ arlequin de fruits coupelle Tarte Normande Cake orange canelle Fruits frais
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Suggestion de notre diététicienne i BlO ﬂ Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, [ 9] Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,
AOC, Péche Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




